Nom du produit : Extrait de papaye fermenté
Origine de papaye : Brésil
Lot : Batch : MBC/EPFS/08 J

Aspect: Poudre
Couleur : Beige

Goit: Caractéristique de I'extrait de papaye fermenté, goat sucré

Densité : légére et friable

Odeur: De l'ardme naturel ajout
Compositions :

Fruit 4.08 %
Maltodextrine 95.63 %
Ardme de mangue 0.126 %
Saccharom.Boulardii 0.126 %
Papaine a 100 Tu/mg 0.038 %

Fiche analytique

Taux d’humidité

Hydrate de carbone

Protéine %

Cendre en %

Matiére grasse en %

Valeur protéolytique

Valeur énergétique en kcal/100 gr
Valeur énergétique en kJ/100 gr

.Microbiologies
Germes totaux
E. Coll

Salmonelies
Listeria monocytogenes

Profil des d’acides aminés(en mg par 100 g)

Ala 32.57
Cys-Cys 6.32
\Val 19.85
Met 7.42
lle 22.5
Leu 37.58
Tyr 14.16
[Phe 22.73
IH is 12,62
Lys 42.5
Arg 23.89
Total 495.26

<8.00 %
90,00 %
0,55 %
0.35%
0.10 %
48.00-USP
366.

1555.

100 000 u.f.c. /g
Absence/gr
Absence/25gr
Absence/gr



